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Promuovere la cultura dell'innovazione supportandola a 

beneficio delle imprese, attraverso la professionalità e il 

valore aggiunto che la ricerca e i ricercatori possono 

fornire nelle loro diverse aree di specializzazione.

Migliorare la qualità delle produzioni locali già esistenti

Interventi per la risoluzione delle criticità legate ai prodotti certificati.

Sviluppare nuovi prodotti

Valorizzare il territorio e sfruttando le materie prime locali e i sottoprodotti della produzione
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Identificare il contesto

Definizione del problema

Costruzione di uno scenario 

Identificare metodi , tecniche e tecnologia

Sviluppo soluzioni

Offrire una proposta di
valore
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Quali sono i parametri chimico/fisici e microbiologici che rendono i nostri formaggi prodotti unici e di qualità?

Come le caratteristiche di un territorio possano essere trasferite al formaggio e come la tipicità possa essere 

valutata e misurata come elemento oggettivo?

In che modo si può rendere sostenibile l'intero processo di produzione?

Attraverso quale strategia di crescita è possibile ridurre i rischi d'impresa e aumentare i profitti?

Pr eser v ar e l a t i p i c i t à att r av er so l ' i nn o v azi o n e ,  

per essere ancora più compet i t iv i sul mercato.
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TUTEL A DEL SAVOIR-FAIRESALVAGUARDIA DELLA

BIODIVERSITA'

TIPICITÀ

ANALISI MOLECOLARI DEL 

TRACCIAMENTO GENETICO

TRASFERIM ENTO  

TECNOLOGICO

INTERVENTI TECNICI E
TECNOLOGICI NELLA FILIERA DI 

PRODUZIONE

Modelli per la raccolta, la
condivisione e la divulgazione delle 

best - practices

&
VALORIZZAZIONE DELLE 

MATERIE PRIME LOCALI

Valorizzazione materie prime locali e

trasformati

PIANTE DEL TERRITORIO

> An al i si su p o l i f en o l i
> Pro d u zi o n e c ag l i o v eg e t al e

LATTE

> Anal is i  sul la qual i tà del  lat te

> i d en t i f i c azi o n e ma rc at o r i d i

q u al i t à (p ro d u zi o n i d i n i cc h i a "c ru " )
> An al i s i Ami l o i d e A (b en esse re  

animale)

> St u d i o v ar ia n t i a ll e l i c h e d e ll e  

c ase i n e (Bet a A2 ma gg i o r

digeribilità ecc..) 

FORMAGGI

> An al i s i p ro t eo mi c a  (

c aratt e r i zzazi o n e)

> An al i s i ac i d i g rass i

> An al i s i aro m i
> An al i si sen so r ia l e (CH - ma pp a d e i  

formaggi)
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SOSTEN IBILITÀ
VALORIZZAZIONE 

DEGLI SCARTI

SOTTOPRODOTTI DI FILIERA

An i ma l i > SIERO

>di FONTINA e RACLETTE
per realizzare nuovi prodotti e 

per testarlo sulle supercifi

pascolative come ammendante 

(CH)

>d i YOAL P ( f e rm en t i se l ezi o n at i  

in alpeggi Vd A)

per realizzare nuovi prodotti 

(Ty p i c al p Po w er Dr i nk )

Veg et al i > GAM BI e FOGL IE

>di ONOPORDUM ACANTHIUM

per effettuare analisi

quantitative sui POLIFENOLI*

* (p o ss i b i l e u t i l i zzo n e ll a  

produzione di integratori

nutraceutici - innovazione di 

prodotto))

REFLUI

Ut i l i zzo d e l 2 5 % d i l i q u am e
chiarificato, addizionato al siero e

ad altri composti organici (Olmix )

come ammendante per le superfici

p asc o l at i v e ( t es t su i m p att o

qualitativo del suolo) .

TUTELA

DELL 'AM BIENTE

DISINTERMEDIAZIONE

Piattaforma informatica per la

riduzione degli intermediari nella
c at en a d i app ro vv i g i o n am en t o (h u b  

di piccoli e medi fornitori locali -

scambio diretto tra domanda e 

offerta).

LOGISTICA
Riorganizzazione della logistica 

distributiva attraverso approccio

COLLABORATIVO per ridurre costi 

ed emissioni.
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INNOVAZIONE

PROTOTIPO LABORATORIO MOBILE
Sperimentazione, assistenza e

trasferimento tecnologico alle

imprese .

2 MODULI:

Trasformazione latte crudo
Trasformazione latte pastorizzato 

con prototipo di:

OM OGENEIZZATORE  

DEGASSIFICATORE

TRAC CIABIL ITA'(BL OCKCHA IN)

Tracciabilità e rintracciabilità dei
prodotti della f i l iera con tecnologia 

green blockchain attraverso la

progettazione di software e
hardware di un sistema che traccia 

l ' intero processo produttivo della

f i l i e ra: d all 'a ll ev am en t o all a v en d i t a  

al dettaglio:

> ALL EVATORI - L AVORAZIONE -

STAGIONATURA

CONFEZIONAMENTO - VENDITA

PROCESSO PRODOTTO

REALIZZAZIONE PRODOTTI INNOVATIVI

FORMAGGI

> Formaggio vegetale (caglio vegetale)
> Fo rma g g i aff i n at i (es .f o rma gg i o u b r ia c o )e 

aromatizzati

BEVANDE ALCOLICHE

d a si e ro Fo n t i n a (BIRRA BAF)
da siero YOALP (siero+mosti di frutta locale+lieviti -> Typicalp Power Drink)

da yogurt colato o intero (CREMA ALCOLICA ->Crema Genepy )

BEVANDE ANALCOLICHE

d a si e ro Fo n t i n a (ac e t o )
da siero yogurt ( succhi di frutta: siero+frutti locali e gel per sportivi
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COMPETITIVITÀ

STRATEGIE DI 
DIVERSIFICAZIONE miglioramento della COMPETITIVITÀ

D'IMPRESA
NUOVE PROSPETTIVE DI  

BUSINESS

INCREMENTO
REMUNERAZIONE DEI  

PRODUTTORI

NUOVI MERCATI

www.interreg -italiasvizzera.eu

NUOVI PRODOTTI

INTERNAZIONALIZZAZIONE

LOCALE ( reti di imprese/ co- mktg)

maggiori possibilità di

INVESTIMENTI IN MKTG E  
COMUNICAZIONE

SVILUPPO 

ECONOMIA LOCALE

MIGLIORAMENTO

BRAND REPUTATION

INCREMENTO FLUSSI 

TURISTICI

Sopratutto turismo enogastronomico

http://www.interreg-italiasvizzera.eu/


REPUTAZIONEDEL MARCHIO

Miglioramento della reputazione aziendale,

valore aggiunto alla produzione e all'immagine 

dell'azienda

RITORNOE C O N O M I C O

Sviluppo economia locale

DIVERSIFICAZIONEDI PRODOTTO
Nuovi prodott i, nuovi mercati, nuove  

opportunità

AUMENTO REMUNERAZIONEE INVESTIMENTI
Incremento disponibilità economiche, maggiori

risorse, strumenti, comunicazione
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IL PROTOTIPO DI 
LABORATORIO MOBILE
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Fontina DOP

Raclette AOP
www.interreg -italiasvizzera.eu

Alpage de Mondralèche

Alpage La Chaux

Alpage de Mille

Alpeggio By de Farinet

Alpeggio Tza di Champillon

Alpeggio Lo Baou

Caseificio Evançon

Cooperativa Chatel Argent

http://www.interreg-italiasvizzera.eu/
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ɓ-CN A2

ɓ-LG B
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Alternativa ai

tradizionali prodotti a

base yogurt.

Prodotto compatto e cremoso,

caratterizzato da un'aroma

intenso tipico del latte di

origine.

Processo di preparazione �����D�O�O�D
�J�U�H�F�D����con rimozione a freddo del 

siero in eccesso (30% - 50%).

Prodotto concentrato, con un 

maggior contenuto proteico e 

una struttura più compatta e

cremosa.

YoALP colato YoALP di pecora

Test di fermentazione su

latte ovino, in

collaborazione con

Az. Agricola Morzenti

Progetto cofinanziato dal Fondo europeo 
di sviluppo regionale (FESR)
Programma Investimenti per la crescita e
l'occupazione 2014/20


