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Con ECOMOB

€ ora possibile
viaggiare

in modo green e
ecosostenibile
nell’Espace
Mont-Blanc

Il progetto Parcours i-tinérants
autour du Mont-Blanc, finanziato dal
Programma di Cooperazione
transfrontaliera INTERREG ALCOTRA
[talia-Francia 2014-2020 e
ricompreso nel quadro dei cinque
progetti del Piano Integrato
Territoriale PARCOURS, ha condotto
da un lato alla strutturazione di

una nuova filiera transfrontaliera del
turismo sostenibile in chiave
innovativa che coniuga accoglienza e
mobilita responsabile, e
parallelamente allo sviluppo di

una piattaforma tecnologica integrata
EcoMoB, disponibile per Android e
iOS, che permette di pianificare
itinerari a basso impatto ambientale
nei territori attorno al Monte Bianco,
promuovendone i siti turistici e
culturali con visite interattive ed
esplorazioni virtuali.

Il progetto, concluso lo scorso ottobre,

ha visto il coinvolgimento

attivo dell’'Unité des Communes
valddtaines Grand-Combin, nel ruolo
di capofila, e di un partenariato
transfrontaliero composto per la Valle
d'Aosta dall’'Unité des Communes
valdotaines Grand-Paradis, Unité des
Communes valdétaines Valdigne Mont
-Blanc e Camera valdostana delle
imprese e delle professioni; per la

Francia, dalla Communauté de
Communes Pays du Mont-Blanc e
dalla Communauté de Communes de
la Vallée de Chamonix Mont-Blanc;
per la Svizzera dal Canton du Valais e
dal CREM-Centre de recherches
énergétiques et municipales.

EcoMoB, in particolare, permette

di pianificare con semplicita il suo
viaggio attraverso i territori che
abbracciano il Monte Bianco in base
alle proprie esigenze di tempo, al
mezzo di trasporto preferito o alle
proprie abitudini di viaggio (registrate
ed elaborate attraverso algoritmi di
Machine Learning), suggerendo anche
itinerari multimodali

Accanto al volet mobilita, EcoMoB
promuove la conoscenza dell' Espace
Mont-Blanc attraverso la proposta di
un catalogo interattivo di siti turistici e
culturali del territorio, documentati
con contenuti multimediali (testo
descrittivo, foto, itinerario...), visite
interattive ed esplorazioni virtuali, cui
si aggiunge uno spazio virtuale, ludico
e partecipativo nel quale gli utenti
possono condividere le proprie
esperienze di viaggio attraverso
racconti e descrizioni dei luoghi
visitati, arricchendoli con foto e
consigli, oltre che partecipare a
competizioni virtuali tematiche.

Avviso

di pubblica selezione
per borsista

in Valle d’Aosta

La Fondazione Clément Fillietroz-
ONLUS ha pubblicato un avviso
relativo alla pubblica selezione, per
['attribuzione di n° 1 borsa di

ricerca principalmente finalizzata alle
iniziative di didattica con le
scolaresche e divulgazione con il
pubblico generico collegate alle
attivita di ricerca di

base e trasferimento

tecnologico svolte all'Osservatorio
Astronomico della Regione
Autonoma Valle d'Aosta e al
Planetario di Lignan.

La borsa ha una durata di 12 mesi
(indicativamente, dal 1° febbraio al 31
gennaio 2024), per un importo lordo
totale di € 20.000,00 comprensivo
dei costi a carico del percipiente.

LLe domande di partecipazione,
indirizzate alla Fondazione Clément
Fillietroz-ONLUS, Loc. Lignan 39
11020 Nus (AO), dovranno
pervenire entro e non oltre le ore
12.00 del giorno 10 gennaio 2023,
correttamente compilate, firmate e
corredate dei documenti prescritti.



https://www.ao.camcom.it/it/far-crescere-l-impresa/innovazione/piter-parcours
https://www.ao.camcom.it/it/far-crescere-l-impresa/innovazione/piter-parcours
https://trasparenza.partout.it/enti/OAVDA/bandi-concorso/19795-2022-bandi-e-avvisi
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Alla Pépiniéeres
d’Entreprises

di Aosta si e
svolto I’evento

di chiusura del
Progetto Typicalp

Si e svolto martedi 13 dicembre
presso la Pépiniére d'Entreprises di
Aosta l'evento conclusivo del progetto
Typicalp cofinanziato dall'Unione
Europea, dal Fondo Europeo di
Sviluppo Regionale, dallo Stato
ltaliano, dalla Confederazione Elvetica
e dai Cantoni, nell'ambito del
Programma di Cooperazione Interreg
V-A ltalia-Svizzera 2014-2020.
Organizzato dall’Institut Agricole
Régional, I'evento & stata ['occasione
per ripercorrere quattro anni di lavoro
in cui il progetto ha permesso di
sviluppare metodi e individuare nuovi
strumenti per il miglioramento
dell'offerta produttiva lattiero-
casearia della tradizione alpina, sia in
termini di buone pratiche che di
sperimentazione di nuovi processi.
Attraverso l'analisi, la valorizzazione
delle materie prime locali e
l'innovazione dei processi di
produzione, il team di ricercatori
Typicalp ha condiviso e diffuso
esperienze, strategie e risorse con
l'intento di favorire una

“contaminazione di conoscenze e
competenze tecniche” che tutti gli
attori della filiera possano utilizzare,
trasferire e a loro volta riproporre.
L'evento ha avuto inoltre ['obiettivo di
proseguire il lavoro di comunicazione
e disseminazione dei primi

risultati ottenuti agli stakeholder di
progetto, in particolare alle imprese
coinvolte, invitandole a cogliere
['occasione per prendere visione

delle opportunita che il progetto
Typicalp offre agli attori della filiera
produttiva.

L'iniziativa si inserisce nelle attivita del
progetto "Typicity, Innovation,
Competitiveness in Alpine dairy
products - TYPICALP INTERREG V-A
ITALIA SVIZZERA - ASSE 1
"COMPETITIVITA DELLE IMPRESE"
PROGETTO N. 493717. Operazione co
-finanziata dall'Unione Europea, Fondo
Europeo di Sviluppo Regionale, dallo
Stato ltaliano, dalla Confederazione
Elvetica e dai Cantoni nell'ambito del
Programma di Cooperazione Interreg
V-A ltalia-Svizzera.

PAGAMENTI RAPIDI E TRASPARENTI'?

C'E LA CHAMBRE!

Grazie a PagoPA le imprese possono
pagare immediatamente i servizi erogati
dalla Pubblica Amministrazione in sicurezza,
trasparenza e affidabilita.
Vuoi saperne di piu?

Ti possiamo aiutare, chiedici come
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Semplice, insieme

CAMERA VALDOSTANA
CHAMBRE VALDOTAINE

Regione Borgnalle, 12 - Aosta
www.ao.camcom.it
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Manifestazioni

di interesse per
la partecipazione
alle iniziative

di SMAU 2023

La Struttura attrattivita del territorio,
internazionalizzazione e artigianato di
tradizione della Regione Autonoma
Valle d'Aosta sta raccogliendo le
manifestazioni di interesse per la
partecipazione alle iniziative di SMAU
2023, la principale fiera

nazionale dedicata all'Information &
Communication Technology.

Alla due giorni di Milano (10-11 ottobre
2023), si affianca un Roadshow che
porta l'innovazione a toccare le pit
importanti citta estere come Parigi,
Londra e San Francisco.

Le startup, gli incubatori/
acceleratori, il sistema della ricerca e
le imprese di successo del territorio
avranno la possibilita di misurarsi

direttamente con imprese, abilitatori,
investitori e player che operano sul
mercato internazionale.

La manifestazione di interesse non
costituisce impegno né per l'impresa
alla partecipazione all’'evento, né per la
Regione alla partecipazione o
all'organizzazione dell'evento o alla
concessione di contributi all'impresa,
ma ha il solo scopo di raccogliere
informazioni necessarie ad

una eventuale partecipazione.

Per ulteriori informazioni e per
scaricare il modulo relativo alla
manifestazione di interesse https://
www.ao.camcom.it/it/notizie/smau-
2023-manifestazione-interesse-
imprese-valdostane

Termini e modalita
di presentazione
delle domande
per la Nuova

Sabatini

Il Ministero delle imprese e del made
in ltaly, ha fissato i termini e le
modalita di presentazione delle
domande per la concessione e
l'erogazione dei contributi e dei
finanziamenti per l'acquisto di nuovi
macchinari, impianti e attrezzature da
parte di micro, piccole e medie
imprese.

In particolare la circolare 410823 del
6 dicembre 2022 fornisce le istruzioni
necessarie alla corretta attuazione

NUOVA

SABATINI

dell'intervento, nonché gli schemi di
domanda e di dichiarazione e
['ulteriore documentazione che le
imprese sono tenute a presentare per
beneficiare delle agevolazioni previste,
con decorrenza dal 1° gennaio 2023.
La circolare definisce, in particolare, le
modalita di presentazione delle
domande di agevolazione che possono
accedere alla maggiorazione del
contributo del 30% prevista per gli
investimenti green.

Al Castello
di Aymavilles

sono state
premiate

le Fontine DOP
vincitrici

del Modon d’Or
ploy.y.

La Grandze del Castello di Aymavilles
ha ospitato, venerdi 2 dicembre, la
premiazione del Concorso Modon d'Or
2022. A fregiarsi del prestigioso
premio sono state |'Azienda agricola
Brunet e Lavy S.S. di Sarre, Freres
Bethaz S.S. Agricola di Rosella
Frachey di Valgrisenche e la Societa
Agricola Fréres Pinet di Torgnon.

Le 7 Médailles d'Or sono invece
andate a Azienda Agricola Les Cretes
di Favre Rino & C S.S. di Doues,
Chatelair S.S. Agricola di Doues, La
Vignettaz di Chabloz Fulvio & C S.S. di
Gressan, Papa Giovanna di Saint-
Nicolas, Societa Agricola Freres
Diémoz S.S. di Saint-Rhémy-en-
Bosses, Vial Ronny di Nus e Volget
S.S. Agricola di Saint-Oyen.

A partire dai primi di dicembre e
iniziata anche l'attivita della Chambre
di promo-commercializzazione delle
Fontine DOP premiate; presso punti
vendita specializzati, alberghi e
ristoranti valdostani e shop online

e possibile trovare le Fontine vincitrici
in confezione natalizia o al taglio.

Per ulteriori informazioni https://
www.ao.camcom.it/it/notizie/dove-
trovare-fontine-dop-premiate-al-
concorso-modon-dor-2022



https://www.smau.it/
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/smau-2023-manifestazione-interesse-imprese-valdostane
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/smau-2023-manifestazione-interesse-imprese-valdostane
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/smau-2023-manifestazione-interesse-imprese-valdostane
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/smau-2023-manifestazione-interesse-imprese-valdostane
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/dove-trovare-fontine-dop-premiate-al-concorso-modon-dor-2022
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/dove-trovare-fontine-dop-premiate-al-concorso-modon-dor-2022
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/dove-trovare-fontine-dop-premiate-al-concorso-modon-dor-2022
https://www.ao.camcom.it/it/notizie/dove-trovare-fontine-dop-premiate-al-concorso-modon-dor-2022
https://www.mise.gov.it/it/normativa/circolari-note-direttive-e-atti-di-indirizzo/circolare-direttoriale-6-dicembre-2022-n-410823-nuova-sabatini-termini-e-modalita-di-presentazione-delle-domande-per-la-concessione-e-lerogazione-dei-contributi
https://www.mise.gov.it/it/normativa/circolari-note-direttive-e-atti-di-indirizzo/circolare-direttoriale-6-dicembre-2022-n-410823-nuova-sabatini-termini-e-modalita-di-presentazione-delle-domande-per-la-concessione-e-lerogazione-dei-contributi
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MODONDOR

FONTINA™

Le migliori forme di Fontina DOP prodotte in alpeggio
vincitrici del concorso Modon d’Or 2022 le trovi qui:

HOTEL MAISON SAINT JEAN
RISTORANTE ARIA

Vicolo Dolonne 18 - Courmayeur

HOTEL CHALET SVIZZERO

Strada Statale 26, 11 - Courmayeur

FERNANDELL BRASSERIE RACLETTE

Avenue du Mont Blanc 21 - Pré-Saint-Didier

HOTEL RISTORANTE LES GRANGES

Fraz. Les Granges 21 - La Thuile

PAOLO GRIFFA
AL CAFFE NAZIONALE

Piazza Chanoux 9 - Aosta

LA BOTTEGA DI LUCA E DANILA

Via Sant’Anselmo 90 - Aosta

HOSTELLERIE DU PARADIS

Fraz. L'Eau-Rousse 18 - Valsavarenche

RISTORANTE CAMERE
LOU RESSIGNON

Rue Mines de Cogne 22 - Cogne

LA MAISON DU GOUT CAFE

Fraz. Lillaz 33 - Cogne

RISTORANTE LOU TCHAPPE

Fraz. Lillaz 126 - Cogne

LA ROSA BIANCA
RISTORANTE OSTERIA

Via Emile Chanoux 38/40 - Saint-Vincent

RISTORANTE PETIT BIJOU

Piazza Cavalieri Vittorio Veneto 3 - Saint-Vincent

ST ANDRE CAFE RESTAURANT

Fraz. Filey 25/1 - Antey-Saint-André

RISTORANTE BAR LA MARMOTTA

Loc. Fridau 4 - Gressoney-Saint-Jean

MONT AVIC RESORT & WELLNESS

Loc. Covarey 19 - Champdepraz

Gran San Bernardo
Tunnel
Monte Bianco
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La Thuile

Cogne
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Valsavarenche

Rhémes-Notre-Dame

SUPER CRAI DI ARVIER

Via Lostan 102 - Arvier

COFRUITS

Loc. Cognein 6 - Saint-Pierre

3 HIBOU PRODOTTI VALDOSTANI

Fraz. Bruil 58 - Rhémes-Notre-Dame

@ LA MAISON DU GOUT

Rue Mines de Cogne 2 - Cogne

LA BOTTEGACCIA DI LUCA E DANILA

Via Sant’Anselmo 90 - Aosta

LA CROTTA DI FROMADZO

Fraz. Chez Les Chuc - Valpelline

IL GHIOTTONE

Via Chanoux 100 - Saint-Vincent

PRODOTTI TIPICI VALDOSTANI
DI GUALA TIZIANA

Fraz. Grand Moulin 18/C - Antey-Saint-André

MACELLERIA BERTHOD

Via Roma 93 - Valtournenche

LA MAISON DES GOURMANDS

Via Roma 81 - Valtournenche

CERVINIA GOURMET

Via Guido Rey 34 - Breuil-Cervinia

FROMAGERIE HAUT VAL D’AYAS
Rue Trois Villages 1 - Brusson

MAISON BERTOLIN

SCRIGNO DEI SAPORI

Loc. Champagnolaz 10 - Arnad

ALTRI PUNTI VENDITA

COOPERATIVA PRODUTTORI
LATTE E FONTINA

Loc. Croix Noire 9 - Saint-Christophe

Route du Mont Blanc 2 - Pré-Saint-Didier

Fraz. Frissoniére - Centro Visitatori - Valpelline

MARCHE VERT NOEL

Mercatini di Natale Aosta - P.zza Severino Caveri
P.zza Giovanni XXIII - P.zza Roncas - lovevda.it

Breuil-Cervinia

9 10

Valtournenche

Gressoney

Antey-Saint-André 2 Saint-Jean

Brusson
7 N

Saint-Vincent

Champdepraz 3

ONLINE

AMORLAND amorland.it

CONCA DI BY https:/alvearechedicesi.it/it-IT/producers/36813
HIBOU PRODOTTI VALDOSTANI hibou-prodottivaldostani.it
L GHIOTTONE ilghiottonevdaiit

NOSTRE MONTAGNE - PRODOTTI TIPICI VALLE D’AOSTA
prodottitipicivalledaosta.it
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