GLI EVENTI DI PROMOZIONE
DELLA VALLE D’AOSTA

domenica ] aprille

>12.00 DEGUSTAZIONE GUIDATA

| sapori piu autentici rivivono attraverso il classico tagliere valdostano composto
dalle 4 DOP della piu piccola regione d’ltalia: Valle d’Aosta Lard d’Arnad DOP,

Valle d’Aosta Jambon de Bosses DOP, Fontina DOP e Valle d’Aosta Fromadzo
DOP in abbinamento ai vini DOC valdostani.
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> 12.00 CONFERENZA STAMPA di presentazione dell’evento Vins
Extrémes e del Concorso MONDIAL DES VINS EXTREMES del Cervim.
A seguire degustazione dei migliori vini DOC della viticoltura eroica valdostana.

> 14.30 CONFERENZA STAMPA di presentazione del protocollo

di intesa per |la valorizzazione del binomio Fontina DOP -Tartufo bianco d’Alba.

A seguire presentazione di alcuni piatti rivisitati dagli Chef dell’Unione Cuochi
Valle d’Aosta.
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> 11.00 DEGUSTAZIONE GUIDATA
La filiera lattiero - casearia si svela in una presentazione di prodotti di eccellenza:
I"inconfondibile Fontina DOP, il Valle d’Aosta Fromadzo DOP,

il Crottin di capra e il Bleu d’Aoste, abbinati ai migliori vini DOC
della Valle d’Aosta.

>14.00 DEGUSTAZIONE GUIDATA

Il profumo della motzetta, |'autenticita del Lard d’Arnad DOP, il gusto delicato
dei boudin e le gustose saouseusses: le eccellenze valdostane tra salumi e
insaccati abbinati ai vini eroici per riscoprire la tradizione

e il savoir-faire della filiera carne.

> 15.30 DEGUSTAZIONE GUIDATA

Alla scoperta di antiche ricette tramandate nel tempo presentano la dolcezza e
’autenticita del Mécoulin, della Micoula e della Flantse, tre prodotti PAT della
tradizione valdostana abbinati alla raffinatezza dei mieli e dei vini del territorio.
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>11.00 DEGUSTAZIONE GUIDATA

| sapori piu autentici della tradizione enogastronomica della piu piccola regione
delle Alpi rivivono attraverso il classico tagliere dei prodotti della filiera di qualita
abbinato ai migliori vini eroici della Valle d’Aosta.




