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BRA’S è il Festival 
della Salsiccia di Bra 
Una delle eccellenze gastronomiche più identitarie del

territorio piemontese è protagonista, con gli altri tre

assi del poker del gusto braidese - il FORMAGGIO BRA

(Tenero e Duro DOP), il RISO DI BRA e il PANE DI BRA

- di un grande evento poliedrico che unisce qualità,

tradizione e innovazione in un inimitabile

palcoscenico popolare e culturale del sapore e della

convivialità.



LA CITTÀ SI
ANIMA DI
PROFUMI,
suoni e colori che raccontano tutta l’identità di un

territorio straordinario. Produttori locali, chef stellati,

ristoratori e talenti della cucina esaltano eccellenze

enogastraomiche e piatti creativi attraverso street

food, street market, cene di gala, show cooking,

masterclass, degustazioni guidate e laboratori tematici.

UN’ESPERIENZA DA VIVERE CON TUTTI I SENSI



BRA’S è 
FIERA NAZIONALE
Grazie a un modello che nel 2024 ha saputo

trasformare la città gioiello del barocco piemontese in

un grande ristorante a cielo aperto, il Festival ha

ottenuto in tempi record il prestigioso riconoscimento

di Fiera Nazionale e si impegna per l’edizione 2026 a

crescere ancora, coinvolgendo in un’esperienza di

gusto unica ed immersiva turisti,  appassionati del

gusto e  operatori italiani e internazionali del settore.

VISIBILITÀ NAZIONALE E PROMOZIONE PER IL TERRITORIO



LE STELLE 
DI BRA’S
I più stimati e conosciuti chef stellati italiani e
prestigiosi chef executive di ristoranti Michelin
Star sono stati protagonisti di BRA’S come chef
resident e BRA’S Ambassador.

I MIGLIORI CHEF ITALIANI SONO I NOSTRI AMBASCIATORI 

MASSIMO CAMIA, MAURILIO GAROLA, DAVIDE PALLUDA,

GENNARO ESPOSITO, FLAVIO COSTA, WALTER FERRETTO,

GIANPIERO VIVALDA, GIOVANNI GRASSO, IGOR MACCHIA,

SEUL KI KIM, DAVIDE BOGLIOLI, PASQUALE LAERA,

FILIPPO OGGIONI, ENRICO BARTOLINI, MATTEO

BARONETTO,  IVANO RICCHEBONO.



Main Testimonial 
e primo grande 
Chef Ambassador 
di BRA’S 2026 

ANTONINO 
CANNAVACCIUOLO



dal 24 al 28 FEBBRAIO  | SANREMO
Festival della Canzone Italiana, 
ospiti al Salotto delle Celebrità 

MARZO | ROMA
Conferenza Stampa presso 
il Ministero dell’Agricoltura 
alla presenza del Ministro 
Francesco Lollobrigida

13 APRILE  | TORINO
Conferenza Stampa 
presso Cannavacciuolo Bistrot

dal 21 al 24 APRILE  | SINGAPORE
Fiera FHA, Food & Beverage Asia

WAITING FOR BRA’S
EVENTI DI E PROMOZIONE PRE FESTIVAL

MAGGIO | MILANO 
Conferenza Stampa

presso il ristorante Cracco

GIUGNO | SVIZZERA
Conferenza Stampa 

e cena stellata

LUGLIO| FRANCIA
Conferenza Stampa 

e cena stellata

SETTEMBRE | BRA
Conferenza Stampa

presso Palazzo Mathis 
#IOVADOABRAS



BRA’S è molto di più di una semplice rassegna

gastronomica dei. Il Festival della Salsiccia di Bra é

l’occasione unica per degustare piatti stellati a prezzi

accessibili, vivere esperienze autentiche e lasciarsi

sorprendere da accostamenti e sapori inediti in location

suggestive ed evocative arredate con scenografie eleganti

e affascinanti, ricche di storia e personalità.

UN VIAGGIO 
STRAORDINARIO

I LUOGHI DEL FESTIVAL



LA CUCINA
STELLATA

ALA STELLATA DI CORSO GARIBALDI

Il cuore dell’alta cucina dei sapori di Bra:

un’esclusiva area attrezzata a vista in cui i quattro

Chef Resident Stellati  si esibiscono in raffinati

show cooking d’autore, preparando live i piatti

dei pranzi e delle cene del weekend e offrendo al

pubblico un’esperienza gastronomica

coinvolgente e indimenticabile a prezzi speciali.



CAFFÈ STORICO
SABAUDO
Un meraviglioso viaggio nel tempo e nei sapori degli

eleganti bar  italiani di fine ‘800. Tra il profumo del caffè, i

Bicerin e un bicchiere di Vermouth,  alla scoperta della

migliore pasticceria salata farcita con la Salsiccia cruda di

Bra; prelibatezze come il Bramezzino, creato in occasione

del  centenario del tramezzino e i Brajoux , le bignole di  

pasta choux, ma anche la pasticceria dolce con il

cioccolato  Baratti & Milano e uno speciale dessert firmato

da un Pastry Chef d’eccellenza . 

ALA STELLATA DI CORSO GARIBALDI



ANTICA
BOTTEGA 
DEI MACELLAI
La suggestiva e fedele ricostruzione di un’antica

macelleria braidese dell’epoca di Re Carlo

Alberto, tra arredi storici e saperi artigiani: qui

sarà possibile acquistare la Salsiccia Cruda di Bra

fresca, simbolo del Festival della tradizione

gastronomica locale e rivivere la storia di un

prodotto unico al mondo.

ALA STELLATA DI CORSO GARIBALDI



PIAZZA DELLE
ECCELLENZE
DEL PIEMONTE
Una vetrina a cielo aperto delle migliori

produzioni dei consorzi dei prodotti

agroalimentari piemontesi e delle migliori fiere

regionali del settore:  sapori autentici, tradizione

e qualità che raccontano l’identità gastronomica

della nostra regione.

PIAZZA XX SETTEMBRE



VILLAGGIO 
DELLE 
REGIONI
Un viaggio gastronomico lungo tutta l’Italia: le

regioni Valle d’Aosta, Liguria, Campania e Calabria

incontrano il Piemonte  in uno spazio dedicato in cui

incontrarsi e raccontarsi per condividere e scoprire

prodotti tipici, ricette, culture e tradizioni

enogastronomiche del proprio territorio. 

PIAZZA XX SETTEMBRE



OUR 
LAND
Spazio istituzionale e informativo dedicato al

territorio di Bra, Langhe, Roero e Monferrato e

alla Regione Piemonte: chalet informativi, attività

di accoglienza e promoter pronti a guidare il

pubblico alla scoperta del festival, delle sue

eccellenze e delle realtà locali.

PIAZZA XX SETTEMBRE



TERRAZZA 
DEL GUSTO
Un’area dedicata ai mercati d’eccellenza del

territorio: una vera e propria vetrina di

prodotti selezionati, a cura di Coldiretti,

Confartigianato e Mercato della Terra a

Condotta Slow Food di Bra. Un luogo

d’incontro tra agricoltori, artigiani e pubblico,

dove scoprire, assaggiare e acquistare il

meglio delle produzioni locali.

CORSO COTTOLENGO



VIBRATIONS
L’area più dinamica del festival: un salotto con

talk, incontri, dibattiti e ospiti esclusivi che al

calare del giorno si trasforma in un

importante palco di musica live. Cultura e

intrattenimento si intrecciano per creare

momenti di  ispirazione e convivialità.

PIAZZA CADUTI PER LA LIBERTÀ



BRA’S LAB
Il laboratorio delle esperienze: masterclass,

laboratori tematici, degustazioni guidate ed

esperienze immersive per approfondire il mondo

del gusto, della cucina e dell’innovazione

gastronomica.

PALAZZO MATHIS E PIAZZA XX SETTEMBRE



BRA’S 
FOR KIDS
Uno spazio pensato per i più piccoli: giochi, attività

creative e momenti educativi per avvicinare i

bambini al cibo e al divertimento in modo sicuro e

coinvolgente.

GIARDINI DEL BELVEDERE
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